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SAS La Sourcière – SIREN 979 074 192 - 1 Le Cros – 07000 AJOUX - FRANCE 

06 81 35 00 21 sasourciere@orange.fr 

Production artisanale 

de La Sourcière 

 Crème de marron 

 Marrons au naturel 

 Farine de châtaignes 
 

La Sourcière vous propose 3 produits à base de châtaigne : 

Crème de marron : pâte à faible taux de sucre. A 

consommer en tartine, en accompagnement de 

sorbets, crème glacée ou produits laitiers. 

Marrons au naturel : Peut être consommé dés 

ouverture du bocal, en apéritif ou en 

assaisonnement de plats cuisinés. 

Farine de châtaigne : Ingrédient pour la 

confection de sauces, crêpes, pain et pâtisseries. 

Tarifs 2023 – 2024 

Produit Poids net Prix TTC 

Crème de marron 380 g 7,00 € 

Marrons au naturel 210 g 4,00 € 

Farine de châtaigne 500 g 6,00 € 

 

La Sourcière expédie ses produits à domicile ou en point relais. Nos tarifs d’expédition (voir page 2) 

comprennent l’emballage, l’assurance et le transport. 

Nos produits sont fabriqués à base de châtaigne AOP de notre verger. L’Appellation 

d’Origine Protégée « AOP châtaigne d’Ardèche » apporte la garantie d'un cahier 

des charges et de contrôles très stricts au niveau de la qualité du produit. 

Nos méthodes de culture sont traditionnelles, sans utilisation d’engrais artificiels ni 

de produits phytosanitaires toxiques. 

Vous pouvez passer vos commandes par téléphone, SMS ou courriel. Nous acceptons les règlements par 

chèque, espèces ou virement bancaire. Comptez un délai d’une semaine pour les envois par messagerie 

Mondial Relay. Livraison en point relais. 

Règlement au bénéfice de La Sourcière - IBAN : FR21 3000 2042 3500 0023 0020 W10 – BIC : CRLYFRPP 

Ferme du Cros d'Ajoux 
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L’activité de La Sourcière est la castanéiculture et la production de bois d’œuvre. L’entreprise est basée 

sur la commune d’AJOUX dans la Cévenne ardéchoise, pays âpre, aux paysages pittoresques composés 

de serres et de vallées profondes. La châtaigne y est cultivée depuis toujours. 

Notre activité est quotidienne et varie selon les saisons. À la ferme du Cros les travaux sont motivés par 

la passion des arbres et l’élaboration de produits de qualité pour le plus grand plaisir des gastronomes. 

Nous avons réouvert le verger du Cros abandonné depuis des décennies. Les végétaux concurrents ont 

été éliminés, les rejets supprimés, le bois mort enlevé, les pierres retirées et rangées, les accès dégagés 

et remis à niveau. 

Les arbres redevenus sauvages sont abattus en hivers pour être à nouveau greffés au printemps. Les 

variétés AOP traditionnelles sont ainsi remises à l’honneur : Comballe, Castilloune, Esclafarde, Merle, 

Bouche Rouge et Sardonne. 

Le nettoyage des aires de récolte commence dès le mois d’août : élimination des herbes, ronces, genêts, 

et autres végétaux. 

La récolte débute en octobre et peut durer jusqu’à fin novembre. Les châtaignes sont ramassées une à 

une, amenées au local de tri pour éliminer les véreuses ou abîmées. Les plus beaux calibres sont pour le 

panier de la ménagère, les moyennes sont pour les marrons au naturel et la crème de marron, et les 

plus petites pour les brisures et la farine. 

Crème de marron récolte 2023 :  

- Lot 108CM1 - DDM 11/26 - pot de 390ml avec 380gr - teneur en sucre = 47.1% - recette 

préparée avec 70gr de fruits pour 100gr de préparation - n° de lot du sucre = LHE116227600. 

- Lot 108CM2 - DDM 11/26 - pot de 390ml avec 380gr - teneur en sucre = 47.9% - recette 

préparée avec 70gr de fruits pour 100gr de préparation - n° de lot du sucre = LHE116227600. 

- Lot 108CM3 - DDM 11/26 - pot de 390ml avec 380gr - teneur en sucre = 46.9% - recette 

préparée avec 70gr de fruits pour 100gr de préparation - n° de lot du sucre = LHE116227600. 

 

Châtaignes entières récolte 2023 : Lot 108CN -DDM 11/26 - pot de 390ml avec 220gr. 

 

Farine de châtaignes récolte 2023 : Lot 112102023P -DDM 12/10/26 – sachet de 500gr. 

   

Calcul des tarifs d'expédition.  Poids kg Expédition  Valeur Assurance 

Ces données servent de base de 
calcul des frais d'envoi en point 
relais en métropole française. 
Nous communiquons les coûts 
d'expédition en fonction de votre 
commande sur simple demande. 
 
 
 
 
 
Un exemple de calcul est donné 
dans le tableau ci-dessous. 

 1 6,00 €  50,00 € 2,00 € 

 2 8,00 €  125,00 € 3,50 € 

 3 9,00 €  250,00 € 5,00 € 

 4 9,00 €  375,00 € 6,50 € 

 5 13,00 €  500,00 € 8,00 € 

 7 16,00 €    

 10 17,00 €    

 15 24,00 €    

 20 27,00 €    
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Exemple de calcul d’une commande avec expédition en point relais par Mondial Relay : 

Produit Réf PU g Unités Charge  kg prix TTC 

Crème de marron CM2023 600 4 2,40 28,00 € 

Marrons au naturel MN2023 410 3 1,23 12,00 € 

Farine de châtaigne FN2023 510 2 1,02 12,00 € 

Charge utile 4,65  

Charge Colis = Charge utile x 1,05 4,88  

  Sous total 1 52,00 € 

  Coût expédition 13,00 € 
 

 Sous total 2 65,00 € 

  Assurance 3,50 € 

  Total produits expédiés 68,50 € 

 

         

        

  


